
Steak

Sirloin/サーロイン

Rib eye roll/リブロース

Hanging Tender/サガリ

Filet /フィレ

Wagyu Hamburger steak/和牛ハンバーグ

150g 2,600(2,860) 300g 5,100(5,610)

150g 2,700(2,970) 300g 5,300(5,830)

150g 2,200(2,420) 300g 4,300(4,730)

150g 4,200(4,620) 300g 8,300(9,130)

150g 2,000(2,200) 300g 3,900(4,290)

Today's Wagyu/本日の和牛

AUS産

メニューの中で赤身が1番多く、肉質がきめ細やかで柔らかい部位です

AUS産

肉の王様。イメージとは違い意外と赤身でさっぱりと召し上がれます。

AUS産

ロースの中で1番柔らかく、適度に脂が乗って食べ応えがあります。

AUS産

ハラミと同じ横隔膜のお肉。ハラミより脂が少なくさっぱりとした

赤身が特徴です。

和牛100％使用した贅沢な一品。

この上なくジューシーで和牛の味をしっかりと感じられます。

独自のルートで仕入れた上質な肉質の牛肉を

こだわりの岩塩で味付け、お肉のスペシャリストが焼き上げます。

150ｇ

300ｇ

300ｇ

300ｇ

150ｇ

カウンター右上の黒板をご覧ください。

Please check the blackboard in the

upper right corner of the counter.



定番のミックスナッツ
Mix Nuts
600(660)

彩り野菜のピクルス
Pickles

600（660）

絶品！国産牛ローストビーフ
Wagyu Roast Beef 

2,200(2,420)

ロイヤルバーガー
Royal Wagyu Burger

Appetizer/前菜

生ハムトマトサラダ
Tomato,Prosciutto

レギュラー/Regular 1,500(1,650)
ハーフ/Half 1,000(1,100)

熟成ベーコンのポテトサラダ
Potato Salad

700(770)

チーズ盛り合わせ
Assorted Cheese

1,700(1,870)

ブッラータチーズのカプレーゼ
Burrata Cheese Caprese

2,400(2,640)

Salad/サラダ

生ハムブルスケッタ
Tomate Bruschetta

900(990)
生ハム＆サラミ盛り合わせ
Prosciutto&Salami

1,200(1,320)

国産牛タルタル
Roast Beef Tartar 

2,800(3,080)

Hamburger

和牛パティ/ベーコン/チェダーチーズ
Wagyu patty/Bacon/Cheddar cheese

 1,800(1,980)ダブル2,700(2,970)

和牛100％パティ！
自慢の和牛バーガーです。

余計なソースはナシ！
和牛の旨味を是非堪能してください。

一人で食べてもよし！
シェアして酒飲んでもよし！
全品ポテト付きです。

和牛パティ/ベーコン/チェダーチーズ/
玉ねぎ/ハラペーニョ

Wagyu patty/Bacon/
Cheddar cheese/Onion/Jalapeno

ハラペーニョバーガー
Jalapeno Burger

アボカドグリーンサラダ
Avocado Green

レギュラー/Regular 1,500(1,650)
ハーフ/Half 1,000(1,100)

エビとアボカドタルタル
Shrimp,Avocado Tartar

1,800(1,980)

ローストビーフサラダ
Roast Beef

レギュラー/Regular 2,300(2,530)
ハーフ/Half 1,300(1,430)

2,200(2,420)

オリーブマリネ
Olive

600(660)



Hot Appetizer/温前菜

トリュフ香るフライドポテト
French Fly
800(880)

Dessert

ミネストローネ風ビーフスープ
Minestrone Beef Soup

600(660)

大エビガーリックシュリンプ
Garlic Shrinmp
1,700(1,870)

Rice&Noodle

クラムチャウダー
Clam Chowder

600(660)

昭和の二枚目プリン
Pudding
700(770)

平成のイケメンガトーショコラ
Gateau au Chocolat

800（880）

令和の美男子チーズケーキ
Cheese Cake
800（880）

和牛コロッケ2ケ
Wagyu Croquette 2pieces

900(990)

エビのアヒージョ
Shrimp Ajillo
1,500(1,650)

ビーフグラタン バケット付き
Beef Gratin

1,500(1,650)

フィッシュ＆チップス
Fish&Chips
900(990)

特製ガーリックライス
Garlic Rice
700(770)

締めのミニカレーライス
Mini Curry Rice

1,000(1,100)

ライス/Rice　400(440)
ライス大盛り　500(550)

バケット2ヶ(4枚スライスも可)
Bucket

300(330)

ミートソースパスタ
Meat Sauce Pasta

1,400(1,540)

自家製ヴァニラアイスクリーム
Vanilla Ice Cream

600(660)

サラミピザ
Salami Pizza
1,100(1,210)

ミニオムライス
Mini Omelet Rice

1,000(1,100)

サラミのピザ風バケット4ピース
Salami Pizza style Bucket

900(990)



Beer
生ビール（プレミアムモルツ）
　　　小
　　　中
　　　大
ギネス
シャンディガフ
カシスビア
パナシェ
アサヒ　ドライゼロ

　
550（615）

　700（770）
　1,000（1,100）

900（990）
700（770）
700（770）
800（880）
660（715）

Sour
レモンサワー
グレープフルーツサワー
ウーロンハイ
緑茶ハイ
タコハイ
だいやめ　芋
吉四六　麦
山崎梅酒

　700（770）
　700（770）
　600（660）

600（660）
600（605）
600（660）
700（770）

1000（1100）

Whiskey

カシスオレンジ
カシスソーダ
カシスウーロン
翠ジンソーダ
ジントニック
モンキートニック
ジンバック
モスコミュール
ウォッカトニック
ラムコーク
エスプレッソマティーニ
レゲエパンチ
アメリカンレモネード
キール
キールロワイヤル
ミモザ
オペレーター
ベリーニ

　700（770）
　700（770）
　700（770）

700（770）
700（770）

1,100（1,210）
700（770）

　700（770）
　700（770）

700（770）
1,000（1,100）

700（770）
800（880）
700（770）
700（770）
700（770）
700（770）
800（880）

Cocktail

角ハイボール
ジムビームハイボール
メーカーズマーク
ジャックダニエル
バッファロートレイス
イーグルレア 10Y
ノアーズミル
サーデイヴィス
スタッグJr.
知多
山崎
白州
響
山崎12年

　700（770）
　600（660）
　800（880）

700（770）
900（990）

1,600（1,760）
1,900（2,090）
2,100（2,310）
2,300（2,530）
1,000（1,100）
1,500（1,650）
1,500（1,650）
1,800（1,980）
2,500（2,750）

コーラ
ジンジャーエール
烏龍茶
緑茶
オレンジジュース
グレープフルーツジュース
ピーチネクター
自家製レモネード
ペリエ
エヴィアン
コーヒー(HOT/ICE)
カフェラテ(HOT/ICE)
紅茶(ICE)

　500（550）
　500（550）
　500（550）

500（550）
600（660）
600（660）
600（660）
600（660）
650（715）
500（550）
500（550）
550（605）
500（550）

Soft Drink

Tequila
クエルボゴールド
クエルボ 1800 アニェホ
ドンフリオ 1942

　700（770）
1,800（1,980）

　3,000（3,300）

※お一人様あたり5,000円(税抜)以上でサービス料かかりません。
それ以外のお客様にはサービス料として一律500円頂戴いたします。
上記2時間毎で計算させていただきます。
There is a service charge of ¥500 per person.



ANGEAILE BRUT/SPAIN
アンジュエール　ブリュット/スペイン

・・・・・・880

Wine by the Glass
※ボトルは別紙ワインリストをご覧ください。

Sparkling

White

Red

BEND CHARDONNAY / CALIFORNIA
ベンド　シャルドネ / カリフォルニア

CHATEAU PURUCARI VIORICA / MOLDOVIA
シャトープルカリ　ヴィオリカ / モルドバ

HIDDEN PERARL SHIRAZ / AUSTRALIA
ヒドゥンパール　シラーズ / オーストラリア

CYCLES GLADIATOR PINOT NOIR / CALIFORNIA
サイクルズ グラデュエイター ピノノワール / カリフォルニア

IRONSTONE ZINFANDEL / CALIFORNIA
アイアンストーン　ジンファンデル / カリフォルニア

清々しい酸味と、柑橘系の爽やかな香りが特徴。
アルコール度数も低めで優しい口当たりの辛口スパークリング。

完熟した桃等のトロピカルな果実と芳ばしいオークのフレーバーが豊かに広がり、
力強くも酸のバランスが取れていてフレッシュ感溢れるシャルドネ。

モルドバ土着品種のヴィオリカ100％。マスカットやライチ、アカシア蜂蜜、
洋梨を思わせる華やかで圧倒的なアロマ。すっきりとキレのある酸味と
エレガントなミネラル感が特徴の辛口白ワイン。

プラムやスグリなどのフレッシュでジューシーな果実味とモカを想わせる風味を持
ちます。長い余韻が特徴でスパイス感も随所に現れるシラーズ

完熟したトマト、ササフラスの官能的な香りが感じられ、
口当たりはベルベットのように滑らか。繊細な果実味と穏やかな酸味の
バランスの取れたピノ

古木から生まれるバランス感が素晴らしく、ラズベリーやペッパーのスパイシーな風
味と程よいオーク香、バニラ香を持つ、複雑かつ奥行きのある赤ワイン

・・・・・・880

・・・・・・1320

・・・・・・1,100

・・・・・・880

・・・・・・1,320

BREAD&BUTTER CHARDONNAY / NAPA
ブレッド&バター　シャルドネ / ナパ ブリオッシュやバター、ローストアーモンドのようなアロマが魅力的で口に含むと

柔らかなミネラル感とバニラのような樽のニュアンスが豊かな果実味と溶け合い
濃厚な印象。リッチ感溢れる余韻が長くつづくこれぞナパのシャルドネ

・・・・・・1,760

GIAPOZA CABERNET SAUVIGNON / NAPA
ジアポーザ　カベルネソーヴィニョン / ナパ

ジューシーなブラックベリーの風味にダークチョコ、エスプレッソ等の香ばしいオー
クのニュアンスが重なりあう、タンニンが滑らかに溶け込んだフルボディワイン

・・・・・・1,760



WINE LIST
SPARKLING&CHAMPAGNE

WHITE WINE

ANGEAILE BRUT SPAIN
 

4000

RED WINE

ITER BRUT NAPA
 

DECOY BRUT CUVEE CALIFORNIA
 

RUCK RIDDLE B D B NORTH COAST
 

5200

7800

9500

BEND CHARDONNAY CALIFORNIA

RAORAO SAUVIGNON BLANC
MARLBOROUGH

  
5200

ADULATION CHARDONNAY CALIFORNIA
  

4000

5800

THE PRISONER CHARDONNAY
 CARNEROS 2021

 

9700

21000

BEND CABERNET SAUVIGNON CALIFORNIA

4000

IRON STONE  ZINFANDEL CALIFORNIA
  

4500

CYCLES GLADIATOR  PINOT NOIR
CALIFORNIA

HIDDEN PERARL SHIRAZ AUS
   

5400

6200
CATENA MALBEC ARGENTINA

  
7200

OTHELLO DOMINUS ESTATE NAPA

8200

SILVER OAK CABERNET NAPA

14000

DERANGE BY PRISONER CS  NAPA 
     

13000

DAVIL ’S  CANDY RED BLEND NAPA 

17800

THE PRISONER RED BLEND NAPA

DECOY CS CALIFORNIA
  

NAUGHTY BOYS PINOT NOIR MODOVA

NAPA HIGHLAND CS NAPA 

24000

48000

56000
CATENA MUNDUS BACIUS MENDOSA 

 
62000

QUARTET BRUT ANDERSON VALLEY  
   

CHARLES HEIDSIECK BLANC DE BLANCS

14000

33000

58000

BREAD & BUTTER CHARDONNAY NAPA

9000

GIAPOZA CS CALIFORNIA
  

9000

LUCY ROSE BY PISONI  PINOT NOIR
SANTALUCIA

 

12000

AUBERT LAUREN CH SONOMA
  

NAPA GLEN CHARDONNAY NAPA

OPUS ONE NAPA VALLEY 2010
155000

BRILLIANT MISTAKE CS NAPA 
  72000

22000

LOUIS ROEDERER CRISRAL 

95000

LOUIS ROEDERER COLLECTION

18000

THE PRISONER CS NAPA

30000
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	Today's Wagyu/本日の和牛
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